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NOME DO PROJETO Quimica de Alimentos

ADENILSON ABRANCHES MONTEIRO
NOME DO(A) EMERICH MICHEL DE SOUSA
COORDENADOR(A) EUNICE BITENCOURT BOHNENBERGER

ODILAINE INACIO DE CARVALHO DAMASCENO

Os alimentos que ingerimos, sejam naturais ou processados, sdo formados por

JUSTIFICATIVA atomos, moléculas, ions, constituindo um grupo chamado de “Quimica dos
Alimentos” que na maioria sdo compostos organicos. Ter uma boa alimentacéao é
sindnimo de vida saudavel. O Ministério da Saude incentiva a populacao a ter
bons habitos alimentares e conscientiza sobre os riscos de doencas causadas
pela ingestao prolongada de alguns produtos. Muitos alimentos sdo associados
ao desenvolvimento de doengas, como cancer, problemas cardiacos, obesidade,
diabetes e outras.

Conhecer os principios de quimica estudados no ensino médio, como a fisico-
OBJETIVO quimica, quimica analitica, quimica organica, dando énfase aos conceitos

necessarios para estabelecer as relacdes entre composi¢cao quimica e as

propriedades funcionais, nutricionais e organolépticas de um alimento.

Projeto e,ou Atividade

Pedagdgica registrado no NAO
RAEX

DATA DE INiCIO DE

DESENVOLVIMENTO DO 07/02/2018
PROJETO
DATA DE FINALIZAGAODO  10/05/2018 DATA DA CULMINANCIA 08/05/2018
PROJETO
DATA DE INICIO DE 10/05/2018 DATA FINAL DE AVALIACAO  24/05/2018
AVALIAGAO
C. H. DE PLANEJAMENTO 200 C. H. EM SALA DE AULA 150
C. H. EXTRACLASSE 200 C. H. TOTAL 550
TIPO DE AVALIAGAO Processual
Formativa

Atividade Pratica
MODALIDADE DE AVALIAQ/T\O Projetos
Prova Escrita

SERIE(S) ENVOLVIDA(S) 32 Série



DISCIPLINA(S)/UNIDADE(S) Quimica
ENVOLVIDA(S)



